
ELS NOSTRES CLÀSSICS

Pernil ibèric de gla 26,90

Cargols especials 16,00

Cloïsses de carril amb cors de carxofes 26,50

Sopa bullabessa (a carta des de 1925) 26,00

½ Pollastre a l’ast fet amb llenya 18,00

Llom de bacallà a la llauna 25,90

Paella de llamàntol 39,00

Mariscada especial amb llamàntol (recomanació 2 persones) 152,00

¼ Garrí de Segovia rostit 51,00

Mitjana de vaca frisona madurada

Entrecot de vaca frisona

74,00/Kg

33,00

EN CAS D’AL·LÈRGIA O INTOLERÀNCIA ALIMENTÀRIA INFORMI AL NOSTRE PERSONAL    
IVA 10%  INCLÒS

Verdures saltades 3,25 Salsa de pebre 2,25

Patates fregides 3,25 All i oli 2,95

Patates rostides 3,25 Pa amb tomàquet 3,25

Arròs blanc 3,25

G U A R N I C I O N S  A D I C I O N A L S



*EN CAS D’AL·LÈRGIA O INTOLERÀNCIA ALIMENTÀRIA INFORMI AL NOSTRE PERSONAL    
IVA 10%  INCLÒS

Amanida de l’hort 13,50 Anxoves “Los Caracoles” 22,50

Amanida de ventresca de 
bonítol

16,50 Llom ibèric de glà 25,50

Pernil ibèric de gla 26,90

Croquetes de pollastre i pernil 13,75 Cargols especials 16,00

Cloïsses de carril amb cors de 
carxofes

26,50 Pebrots del padró 12,00

Gambes a l’allada 19,00 Musclos al vapor o marinera 14,50

Ous esclafats amb tòfona 18,00 Croquetes de cua de bou 15,00

Truita oberta amb gambes 21,00 Escopinyes a la planxa 18,00

Fregit a l’andalusa 16,25 Saltat de calamarsons amb
espàrregs i favetes

21,00

Pop amb cansalada y 
parmentier de patata

23,90

S O P E S ,  V E R D U R E S  I  P A S T E S

Sopa de peix “Los Caracoles” 12,90 Macarrons cardenal 16,00

Sopa bullabessa (a carta des 
de 1925)

26,00 Canelons de carn amb
bechamel trufada

16,00

Verdures saltades 13,50

A R R O S S O S

Paella de peix i marisc 27,00 Paella mixta parellada 26,00

Paella de bacallà i verdures 26,00 Paella de llamàntol 39,00

Arròs amb conill i cargols 27,00 Arròs negre amb sípia 26,00

Paella de verdures 24,90

E N T R A N T S  C A L E N T S

E N T R A N T S  F R E D S



*EN CAS D’AL·LÈRGIA O INTOLERÀNCIA ALIMENTÀRIA INFORMI AL NOSTRE PERSONAL    
IVA 10%  INCLÒS

C A R N S

Llom de bacallà a la llauna 25,90 Turbot al seu gust 31,00

Llom de bacallà a la 
empordanesa

25,90 Sarsuela “Los Caracoles” 32,50

Calamarsons de platja a la 
planxa

17,00 Suprema de salmó a la planxa 24,00

Tronc de lluç amb allets 25,00 Mariscada 53,00

Llenguado al gust (300 g) 32,00 Mariscada especial amb
llamàntol (recom. 2 persones)

152,00

Llagostins a la planxa 24,50 Tartar de salmó 23,90

½ Pollastre a l‘ast fet amb llenya 18,00 Cua de bou desossat amb
parmentier de patata

21,50

Peus de porc amb cargols 21,00 Cabrit al forn (450 g) 33,50

Medalló de vedella 23,50 ¼ Garrí de Segovia rostit 51,00

Filet a les 5 pebres (225 g) 29,00 Mitjana de vaca frisona 74,00/Kg

Butifarra de Lleida  (200 g) 18,00 Steak tartar 28,90

Crema catalana 8,00 Pijama “Los Caracoles“ 11,90

Bescuit amb turró 8,00 Flam casolà amb gelat de farigola 8,00

Mousse de tres xocolates 8,50 Flam de mató amb gelat de mel 8,00

Coulant de xocolata 8,50 Assortiment de formatges 11,90

Gelats casolans 7,00 Profiteroles amb xocolata 8,00

Sorbets variats 7,00 Pastís de formatge “Los 
Caracoles”

9,00

P E I X  I M A R I S C
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