Los Coracolez—

CASA BOFARULL
<1835+

ELS NOSTRES CLASSICS

-
Pernil iberic de gla 27,50
Cargols especials 18,00
Ous trencats amb xistorra d’Arbizu 17,50
Sopa bullabessa (a carta des de 1925) 29,40
% Pollastre a I'ast fet amb llenya 19,00
Llom de bacalla a la llauna 26,90
Paella de llamantol 39,00
Mariscada especial amb llamantol (recomanacio 2 persones) 158,00
% Garri de Segovia rostit 52,00
“Mitjana” premium DISCARLUX 85,65/Kg
Entrecot de vaca madurada (350g) 38,50
-

GUARNICIONS - SALSES

Patates fregides 4,95 Salsa de pebre 2,50
Piquillos rostits 8,50 Ketchup / Mostaza 1,25
Parmentier de patata 495 Panamb tomaquet 3,50
All i ol 2,95 Pade cargol 1,95

AQUEST ESTABLIMENT REQUEREIX CONSUM MINIM DE 35€ PER COMENSAL AL MENJADOR
EN CAS D’ AL.LERGIA ALIMENTARIA, CONSULTEU EL NOSTRE PERSONAL.

IVA DEL 10% INCLOS
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ENTRANTS FREDS

Amanida de I'hort 13,50 Tomaquet amb ventresca 16,50
Pernil ibéric de gla 27,50 Anxoves Santofia a mano 6U 22,50
ENTRANTS CALIENTES

Croquetes de pernil i pollastre 15,00 Cargols especials 18,00
Pop amb cansalada i 24,90 Pebrots del padré 12,65
puré de patata casola.

Gambas a I'allada 22,50 Musclus vapor o marinera 16,20
Ous trencats amb xistorra 17,50 Croquetes de cua de bou 17,50
Truita oberta amb gambes 21,00 Escopinyes a la planxa 18,00
Fregit a 'andalusa 18,00 Saltejat de de calamarsons amb 21,00

esparregs i favetes
SOPES, VERDURES | PASTES

Sopa bullabessa (a carta des 29,40 Macarrons gratinats 18,00
de 1925)

Verdures saltades 14,50 Canelons de carn amb 19,70

bexamel trufada
ARROSSOS

Paella de peix i marisc 29,00 Paella mixta parellada 26,00
Paella de bacalla i verdures 26,00 Paella de llamantol 39,00
Arros amb conill i cargols 27,00 Arrds negre amb sipia 29,00
Paella de verduras 24,90

AQUEST ESTABLIMENT REQUEREIX CONSUM MINIM DE 35€ PER COMENSAL AL MENJADOR

EN CAS D’ AL.LERGIA ALIMENTARIA, CONSULTEU EL NOSTRE PERSONAL.
IVA DEL 10% INCLOS
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PEIX

Llom de bacallaa la 26,90
empordanesa

Calamarsons de platja a la planxa 18,00

Tronc de llug amb allets 25,00

Llenguado al gust (300 g) 38,50

Llagostins a la planxa 25,50
c

% Pollastre a |‘ast fet amb llenya 19,00

Peus de porc amb cargols 22,70
Entrecot de vaca DISCARLUX 38,00
(350g)
Filet ales 5 pebres 31,00
Butifarra de Lleida a la brasa 21,00
(200 g)

=l

Crema catalana 8,00
Biscuit amb turré 8,00
Mousse tres xocolates 8,50
Coulant de xocolata 9,50
Gelats casolans 7,00
Sorbets variats 7,00
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I MARISC

Sarsuela “Los Caracoles” 32,50

Suprema de salmé a la planxa 24,00

Mariscada 54,75

Mariscada especial amb llamantol 158,00

(recom. 2 persones)

Tartar de salmon 23,90

ARN S

Cua de bou desossat amb puré 24,00

de patata

Cabrit al forn (450 g) 42,65

% Garri de Segovia rostit 52,00

“Mitjana” premium DISCARLUX 85,65/Kg

Steak tartar “Los Caracoles” 29,85
Pijama “Los Caracoles” 11,20
Flan amb nata 9,00
Assortiment de formatges 11,90
Profiterols amb xocolate 8,00
Pastis de formatge 10,00
Tossinet de cel 9,00
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AQUEST ESTABLIMENT REQUEREIX CONSUM MINIM DE 35€ PER COMENSAL AL MENJADOR
EN CAS D’ AL.LERGIA ALIMENTARIA, CONSULTEU EL NOSTRE PERSONAL.

IVA DEL 10% INCLOS



