CE3OHHbIE BJTHOOA - PLATOS DE TEMPORADA

Cyn 13 OblHM C LIaprKOM MOPOXXEHHOIO M3 xamoHa  13.90
Sopa de meldn con helado de jamén ibérico

Ceexaliwasa MmecTHas pbiba 27.90
Pescado de lonja

Crenk-taptap 26.50
Steak tartare

Kponuk ¢ coycom us ynmTok 27.39

Conejo con caracoles

-

KnyGHWYHBIV racnayo 10.50
Gazpacho de fresa

KaHHenoHn n3 MopenpoayKkToB 13.64
Canelones del mar

WcnaHckui pyc ¢ Kponimkom 1 yrnmTkamm 19.70
Arroz de conejo con caracoles

APTULLIOKM C XaMOHOM 15.05

Alcachofas con jamén

Hawwn knaccuyeckue onoga
NUESTROS CLASICOS

YAnTKM No Halwemy TpaguuMoHHOMY peuenTy
Caracoles especiales

Canelones de carne con bechamel trufada

Kypwvua Ha rpune no TpaguumMoHHOMY
KaTanaHCcKoMy peLenTy
Pollo a I’ast

Tpecka “no-OmnopaaHckm”
Bacalao a la ampurdanesa

3HameHuTasi naanbs oT “Los Caracoles”
Paella “Los Caracoles”

MsiCHbIe KaHHENOHM € TproherbHLIM CoycoM belliamerns

Haww nyywwne 6nioga

PLATOS ESTRELLA

Cyn «byanbec» (c 1925 roga B Halem MeHI0)
Sopa boullabesa

KpokeTbl U3 KypuLbl 1 XaMOHa
Croquetas de pollo y jamén

MakapoHbl «KapanHan»
Macarrones cardenal

[Maanksa ¢ Tpeckon u osoLLamu
Paella de bacalao con verduras

FAPHNPBI 1 COYCbI - SUPLEMENTOS

OBoww cnerka obxxapeHHble 2.90
Guarnicion de verduras salteadas

KapTodenb-tpu 2.25
Guarnicion de patatas fritas

Benbin puc 2.25
Guarnicion de arroz blanco

KapTodernb 3aneyeHHbIN 2.90

Guarnicion de patatas asadas

-

Coyc 13 nepua 2.00
Salsa pimienta

Coyc “Café de Paris” 2.00
Salsa “ Café de Paris”

YecHouHbIM coyc “Anuonun” 2.80
Allioli

BUHO U KABA (BOKAIJT) - WINES AND CAVA BY THE GLASS

-
BuHo 6enoe 5.39
Vino blanco
BuHo po3oBoe 5.39
Vino rosado
KpacHoe BMHO Kknacca «kpuaHca» 5.39

Vino tinto crianza

KpacHoe BMHO Kknacca «pesepBa» 8.75
Vino tinto reserva

Kasa (urpucroe BMHO 4.68
Cava

Sangria 5.39

* B CITYYAE MULLEBOV YYBCTBUTENBHOCTU WM ANNEPMAW, Bbl MOXXETE OBPATUTBLCA K MEPCHAITY PECTOPAHA.

HAC 10% BKITKOMEH B CTOMMOCTb.




3eneHbIt canaT
Ensalada de la huerta

Canart n3 Optowka TyHua
Ensalada de ventresca de bonito

Canar ¢ cbipom bypaTa
Ensalada de burrata

XamoH néepuko
Jamon ibérico de bellota

KpokeTbl n3 Kypuubl 1 XamoHa
Croquetas de pollo y jamén

Monntocku ¢ apTuLIOKamMun
Almejas con corazones de alcachofas

erBETOHKM C YeCHO4YKOM
Gambas al ajillo

Anua NpUroToBnEHHbIE MO
MCnaHCKoOMYy peuenTy ¢ Tprogensmm
Huevos estrellados con trufa

MoHunkm n3 Tpecku
Bufiuelos de bacalao

PbIGHEIN cyn no cneyunansHOMY
peuenty oT “Los Caracoles”
Sopa de pescado “ Los Caracoles”

Cyn «byanbec» (c 1925 roga B
HaleM MeHH0)
Sopa boullabesa (En la carta desde 1925)

OBoLwm Ha rpune
Verduras salteadas

Maanbs no cneynanbHOMY peLenTy
“Los Caracoles”
Paella especial “Los Caracoles”

[Maanks ¢ Tpeckon u oBoLLamm
Paella de bacalao y verduras

XONOAHbIE 3AKYCKU

Paella de bogavante

* B CITYYAE MULLEBOV YYBCTBUTENBHOCTU WM ANNEPMAW, Bbl MOXXETE OBPATUTBECA K MEPCHAITY PECTOPAHA.

HOC 10% BKINIOYEH B CTOMMOCTb.

10.89 AHuoychl “Los Caracoles” 13.86
Anchoas “Los Caracoles”
14.74 KaTtanaHckuii canar 13 COneHoM TPECKN 1 OBOLLEN 14.19
Esqueixada de bacalao
14.00 ["acnayo 9.79
Gazpacho
23.90 3aneyeHHble 0BOLLM B XONIOOHOM Buae 11.99
Escalivada
FrOPA4YUE 3AKYCKU
9.79 Ynutkn no ocobeHHoMy peLenTy 12.65
Caracoles especiales
19.90 3eneHble NnogxapeHHble nepyunkn «MagpoH» 10.56
Pimientos del padron
15.18 Muaun npurotToBneHHbIe Ha napy 12.65
Mejillones al vapor o marinera
13.09 Kanbmapbl B Knsipe no-pyMcku 14.08
Calamares a la romana
HexXHbIn nyk B knsipe 11.05
10.99 Cebolletas en tempura
CYMNbl, OBOLWAX N NACTA
10.89 BeretapuaHckue KaHHernoHu 11.55
Canelones de verduras
MscHble KaHHenoHu ¢ TproderibHbIM 12.71
23.90 coycom bellamernsb
Canelones de carne con bechamel trufada
MakapoHbl «KapguHan» 12.54
11.44 Macarrones cardenal
HALWLA TPAOUMLUUOHHAA NA3JIbA
19.69 «CMellaHHas nasnbsa» ¢ OYULLEHHBbIMMN 19.69
MopenpoayKTamm)
Paella parellada mixta
17.99 [Masnbsa ¢ omapom 3069



PbIBA 1 MOPEMNPOOYKTbI

Tpecka a na JlbayHa
Lomo de bacalao a la llauna

Tpecka «no-OMnopaaHCcKu»
Lomo de bacalao a la ampurdanesa

Tpecka noa YECHOYHBIM MYCCOM
Lomo de bacalao a la muselina de all i oli

KapakaTuubl “c nnsbka npsiMo Ha rpunb”
Chipirones de playa a la plancha

Me,El,aJ'IbOHbI M3 MOPCKOro 4epta ¢ 4YeCHO4YKOM
Medallones de rape al “all cremat*

Xek B ctune “[oHoctns”
Tronco de merluza estilo “Donosti*

dune xeka B AyxXoBKe C TpaanUuMNOHHbIM
KapTogenem
Suprema de merluza al horno con sus patatitas

Kamb6ana “no-gomatuHemy” (300 rp)
Lenguado al gusto

HALWIWU MACHbIE BITIOOA

Kypuvua Ha rpune no TpagmumoHHOMy
KaTanaHCKOMY peuenTty
Y2 pollo al ‘ast

Kypoyka ¢ YeCHOYKOM
Pollo al ajillo

AHTpekoT Ha rpune (300 rp.)
Entrecot a la plancha

dune ¢ COyCOM 13 5 nepues nnn ¢ COycom
“Café de Paris”(225 p)
Solomillo a las 5 pimientas o Salsa café de Paris

KaTtanaHckas konbacka «bytudappa» ¢
dacornbio «aHweT»
Butifarra de Lleida con judias del ganchet

TpaanUMOHHBIN KaTanaHcKui gecepT

«Kpema kaTanaHa» / Crema Catalana
BuckBuT ¢ TYppOHOM / Biscuit con turrén

de tres chocolates

LlokonaaHkIn KyrnaH / Coulant de Chocolate

LLlep6eT pa3Hbix BKycoB /
Sorbetes variados

1 kapamenb /
Pijama “Los Caracoles”

AccopTu u3 ceexnx pykTos /
Fruta variada

Mycc n3 Tpex TMnoB Lwokonaaa /Mousse

[omaluHee MopoxkeHoe / Helados caseros

Mepcukun B cupone, dnaH, MOpOXeHoe

23.32

24.44

24.44

15.62

26.84

26.84

19.85

27.50

18.15

19.05

23.32

26.95

11.05

AOECCEPTDI

6.65

6.05
8.25
8.50
6.05
6.05
9.90

6.05

Zarzuela “Los Caracoles”
Suprema de salmén plancha
Mariscada

Ha OBOMX)

Parrillada de pescado
Langostinos a la plancha

Cigalas plancha (3 piezas)

«[apmeHTbE»

coky (450 rp.)
Cabrito al horno en su jugo

AccopTu U3 MopenpoayKTOB TyLUEHOE 28.90
B ctune “Los Caracoles”
dune nococsa NPUroToBMNEHHOE Ha rpune 19.85
AccopTn U3 MOpenpoayKToB 42.50
OcobeHHoe accoptn ¢ Omapom (MUH. 141.72
Mariscada especial con bogavante (min 2 pax)
AccopTu u3 pbibbl Ha rpune 32.50
Koponesckue KpeBeTkn Ha rpune 26.90
JlaHrycT Ha rpune (3 wr.) 42.13
Bbiunin xBocT 6e3 kocTen ¢ kapTodenem  18.59
Rabo de toro deshuesado con parmentier de patata
3aneyeHHbI KO3NEeHOK B COOCTBEHHOM 32.45
YKapeHblit NOpOoCEeHOK No-CEeroBcKu 42.95
Cochinillo de Segovia asado

45.93

TnBOH CTENK U3 TENATUHbI
BblaepXaHHoW B TeveHun 40 gHen (1kr)
Chuleton de ternera madurada 40 dias

AnenbCUHOBBIN COK C 8.10

MopoxeHbIM Gran Marnier /
Zumo naranja con helado Gran Marnier

®dnaH no gomMaluHeMy peuenTty C 6.50

MOPOXEHbIM N3 TeMbsHa /
Flan casero con helado de tomillo

dnaH 13 HeXxHenwero 6.05

TBOPOXHOIO Cbipa C Me4OoBbIM
MOpPOXeHbIM /
Flan de mat6 con helado de miel

CbipHoe accopTu / Surtido de quesos
Mpodutponu c wokonagom 7.90
Profiteroles con chocolate '
Ocobblit gecepT "Los Caracoles” 9.00

Postre especial "Los Caracoles"

10.50

* B CITYYAE MULLEBOV YYBCTBUTENBHOCTU WM ANNEPMAW, Bbl MOXXETE OBPATUTBECA K MEPCHAITY PECTOPAHA.

HOC 10% BKINIOYEH B CTOMMOCTb.



